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LE CONCOURS ISOGONE : REFLET DE L’INNOVATION AGROALIMENTAIRE BRETONNE 
 

Depuis 24 ans le Concours ISOGONE récompense l’innovation agroalimentaire en Bretagne. Les 
élèves-ingénieurs en agroalimentaire d’AGROCAMPUS OUEST qui organisent le concours avaient 
donné rendez-vous jeudi 7 octobre aux industriels du secteur et à la presse. C’est au sein de leur 
école rennaise qu’ils ont dévoilé les lauréats de cette année lors d’une cérémonie de remise des 
prix. Au cours de l’édition 2010 un panel de plus de 150 personnes a départagé les 17 produits 
innovants présentés par 12 entreprises régionales. Alors qui a été le plus innovant ? 
 

Les lauréats de l’année 2010 sont… 
Cette année c’est au burger végétal Sojasun de l’entreprise Triballat que revient le Prix Produit. La 
gamme Cœur de l’entreprise des Craquelins de Saint Malo a été récompensé par le Prix Emballage. 
Le Prix PAI/Ingrédients a été remis à l’entreprise Stalaven pour ses Tarti’Créatives. Et enfin c’est le 
concept très original de la gamme Rouge Papille créé par l’entreprise la Lune par-dessus le toit qui 
remporte le Prix Sélection du Jury.  
 

Primer l’innovation agroalimentaire bretonne c’est quelque chose ! 
Jeudi 7 octobre l’innovation était à l’honneur sur le centre de Rennes d’AGROCAMPUS OUEST. Le 
Concours ISOGONE remettait ses Prix de l’innovation agroalimentaire bretonne divisés en quatre 
catégories : le Prix Produit, le Prix Emballage, le Prix PAI/Ingrédients et le Prix Sélection du Jury. Fin 
d’un marathon qui aura débuté près d’un an plus tôt pour l’association d’élèves-ingénieurs en 
agroalimentaire qui organise le concours. 24 ans que ça dure et chaque année une nouvelle 
promotion relève ce défi avec brio. La Région Bretagne, l’ABEA (Agence Bretonne des Entreprises 
Agroalimentaires Bretonnes), le réseau de l’emballage Breizpack et le pôle de compétitivité Valorial, 
parrains du concours étaient présents pour remettre les prix aux lauréats.  
 

Ils concourraient pour le Prix Produit 2010 
- Le burger végétal Sojasun de l’entreprise Triballat 
- La gamme Soignon de yaourts au lait de chèvre sur lit de fruit de l’entreprise Eurial 
- Le chorizo de saumon de Mer Alliance 
- La gamme de yaourts à boire biologique Vrai de l’entreprise Triballat 
- Le Ti Pavez des Fromagers du Breizhon 
- La gamme Breizh Salad de l’entreprise Guyader 
- La gamme de hachés de jambon de Maîtres Jacques 
- La boisson Bloo Tonic de la cidrerie Nicol 

 

Ils concourraient pour le Prix Emballage 2010 
- La gamme Cœur des Craquelins de Saint Malo 
- La gamme de cidres aromatisés Kérisac des Etablissements Guillet Frères 
- La Traiteur Box de l’entreprise Stalaven 
- Le Ti Pavez des Fromagers du Breizhon 
- Les Mini-cocottes de l’entreprise Guyader 
- Les Sojasun Pockets de Triballat 
- La gamme Rouge Papille de l’entreprise La lune par-dessus le toit 

 

Ils concourraient pour le Prix PAI/Ingrédients 2010 
- Les Tarti’Créatives de Stalaven 
- La gamme Sign’Nature de l’entreprise Saveur Contact Presse 
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